KNIPSER

2021er Chardonnay ***

Qualitatswein

Rebsorten: Chardonnay

Geschmacksrichtung: durchgegoren trocken

Speiseempfehlung: Edle Meeresfriichte wie Hummer und Languste
Trinkreife/Lagerung: 2025 bis 2032

Saure: 7,1 g/

RestsiiBe: 0,7 g/l

Alkohol: 13,4 % vol.

Die Trauben entstammen unseren besten vom Kalkstein gepragten Lagen - z.B. der
Grossen Gewachs Lage Burgweg "Im Grossen Garten". Spate selektive Handlese von perfekt
gesunden Trauben.

Die Garung erfolgte in neuen Barriques aus franzdsischer Eiche. Ausbau im Barrique fiir ein
halbes Jahr auf der Hefe. Abfiillung im Spatsommer 2022.

Der Wein zeigt neben komplexen reduktiven Fruchtnoten (Zitruszesten, Mirabelle, Birne,
Banane) feine Rostaromen mit nussigen Anklangen und Feuersteinaromen.

Pressestimmen:

Vinum Weinguide Deutschland 2023:
93 Punkte

Eichelmann Deutschlands Weine 2023:

"Bei den Chardonnay sehen wirim Moment die Dreistern-Version mit ihren feinen
Rostnoten, klarer gelber Frucht, herber Zitrusfrucht, viel Grip und Lénge vor dem noch
etwas verhaltenen ,Réserve”. 92 Punkte
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