2023 Sauvignon Blanc

Qualitatswein

Rebsorten: Sauvignon Blanc

Geschmacksrichtung: durchgegoren trocken

Speiseempfehlung: Spargelgerichte; Fisch vom Grill; perfekt zur Asiakiiche
Trinkreife/Lagerung: 2024 bis 2028

Saure: 7,1 g/l

RestsiiBe:2,3 g/

Alkohol: 12,2 % vol.

Cuvée aus verschiedenen Weinbergen mit Kalkgestein und alluvialen Béden (Kiese und
Sande aus Ablagerungen des Rheins). Kaltmazeration iber Nacht in der Tankpresse unter
Sauerstoffabschluss. Gekihlte Vergarung im Edelstahltank.

Intensiver Duft nach Stachelbeere, Brennessel, Kiwi und Holunderbliite. Lang
nachklingend, saftig und animierend.

Pressestimmen:

Weinwirtschaft

"(...) Bilderbuch-SB: Stachelbeere, etwas Cassis, Brennnessel, dahinter reife Zitrusfrucht;
stoffig ohne Schwere, sehr vergniigt und animierend am Gaumen, schafft auch kraftige
Sommergerichte und schreit nach Fisch vom Grill (...)"

Der Feinschmecker

“(...) charaktervoller Sauvignon Blanc, ein Paradewein dieser Rebsorte, aufféllig elegant und
feinfruchtig mit exotischen Noten, dabei niemals aromatisch tiberzogen (...)"
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