
2010er Sauvignon Blanc
Sauvignon Blanc

trocken
Spargelgerichte; Meeresfrüchtesalat. Perfekt zur Asiaküche.
2011 bis 2012

8,6 g/l
 7,3 g/l

10,9 Vol.%

Qualitätswein trocken

Cuvée aus verschiedenen Weinbergen mit Kalkgestein und alluvialen Böden (Kiese und
Sande aus Ablagerungen des Rheines). Selektive Handlese Mitte September.
Kaltmazeration über Nacht in der Tankpresse unter Sauerstoffabschluss. Gekühlte
Vergärung bei 19°C im Edelstahltank.
Intensiver Duft nach Holunderblüte, Brennnessel und Stachelbeere. Erfrischender
Säurebiss. Sommerlich leicht, saftig und animierend.


