2009er Sauvignon Blanc

Qualitatswein trocken

Rebsorten: Sauvignon Blanc

Geschmacksrichtung: durchgegoren trocken
Speiseempfehlung: Spargelgerichte; Meeresfrichtesalat.
Trinkreife/Lagerung: 2010 bis 2011

Saure: 7,7 g/l

Restsiie:3,7 g/l

Alkohol: 11,4 Vol.%

Cuvee aus verschiedenen Weinbergen mit Kalkgestein und alluvialen Boden (Kiese und
Sande aus Ablagerungen des Rheines). Selektive Handlese Anfang und Mitte September.
Kaltmazeration tiber Nacht in der Tankpresse unter Sauerstoffabschluss. Gekuhlte
Vergarung bei 19°C im Edelstahltank.

Intensiver Duft nach Passionsfrucht, Litschi, Brennnessel und Stachelbeere. Belebende,
feinnervige Saure und Wurze am Gaumen; nachhaltig, saftig und animierend.
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