2017er "Kalkmergel" Chardonnay & WeiRburgunder

Qualitatswein

Rebsorten: 80% Chardonnay und 20% Wei3burgunder (Pinot Blanc)
Geschmacksrichtung: durchgegoren trocken

Speiseempfehlung: Universeller Speisebegleiter zu Fisch, Geflligel, hellem Fleisch
Trinkreife/Lagerung: 2018 bis 2027

Saure: 6,5 g/l

RestsiiBe: 2,2 g/l

Alkohol: 13,3 % vol.

Die hochreifen, handverlesenen Trauben (98° Oechsle) stammen aus verschiedenen
Spitzenlagen, deren Boden vom Kalkmergel gepragt sind.

Vergarung und Ausbau erfolgte 9 Monate in je zur Halfte einmal und zweimal belegten
Barriques aus franzosischer Eiche verschiedener Herkinfte.

Seine saftige, wirzige und konzentrierte Art mit einer zarten Holznote machen ihn zu
einem vorziiglichen Speisebegleiter. Komplex, gehaltvoll und lang.
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