2011er Sauvignon Blanc

Qualitatswein trocken

Rebsorten: Sauvignon Blanc

Geschmacksrichtung: trocken

Speiseempfehlung: Spargelgerichte; Meeresfriichtesalat; Perfekt zur Asiakiiche.
Trinkreife/Lagerung: 2012 bis 2014

Saure: 8,8 g/l

RestsiiRe: 4,9 g/I

Alkohol: 10,9 Vol.%

Cuvee aus verschiedenen Weinbergen mit Kalkgestein und alluvialen Boden (Kiese und
Sande aus Ablagerungen des Rheines). Selektive Handlese Ende August und Anfang
September. Kaltmazeration tiber Nacht in der Tankpresse unter Sauerstoffabschluss.
Gekuhlte Vergédrung bei 19°C im Edelstahltank.

Intensiver Duft nach Gruner Paprika, Holunderblute, Brennnessel und Stachelbeere.
Belebende, feinnervige Saure und Wirze am Gaumen; nachhaltig, saftig und animierend.

Weingut Knipser, www.weingut-knipser.de, mail@weingut-knipser.de, Tel +49.6238.742



