
2004er Großkarlbacher Burgweg Spätburgunder
Spätburgunder

durchgegoren trocken
Hervorragender Begleiter zu Kurzgebratenem feinem Rindfleisch. Perfekt zum rosa gegarten Rehrücken. Ochsenragout; Schmorgerichte; leicht gereifte Hartkäsesorten
2009 bis 2014

6,3 g/l
 0,1 g/l

14,0 Vol.%

Spätlese trocken

In der Spitzenlage Großkarlbacher Burgweg steht ein Großteil unserer
Spätburgunderreben und findet auf von Lehm und Löß überlagerten Kalkböden
hervorragende Wachstumsbedingungen vor.
Der Jahrgang 2004 lieferte hochreife, dickschalige und kleinbeerige Trauben.
Einer zweiwöchigen Maischegärung folgte die malolaktische Gärung und 20 Monate
Ausbau in jeweils 1/3 neuen, ein- und zweimal belegten Barriques aus französischer Eiche.
Der Wein präsentiert sich in dunklem Purpur und mit feinem Duft der an Himbeere und
Kirsche erinnert. Am Gaumen gesellen sich Aromen, die an Zigarrenkiste, Espressopulver
und Leder erinnern, dazu.


