2004er GroBkarlbacher Burgweg Spatburgunder

Spétlese trocken

Rebsorten: Spatburgunder

Geschmacksrichtung: durchgegoren trocken

Speiseempfehlung: Hervorragender Begleiter zu Kurzgebratenem feinem Rindfleisch. Peg
Trinkreife/Lagerung: 2009 bis 2014

Saure: 6,3 g/l

RestsiiRe: 0,1 g/l

Alkohol: 14,0 Vol.%

In der Spitzenlage GroBkarlbacher Burgweg steht ein GroBteil unserer
Spatburgunderreben und findet auf von Lehm und L6B tiberlagerten Kalkboden
hervorragende Wachstumsbedingungen vor.

Der Jahrgang 2004 lieferte hochreife, dickschalige und kleinbeerige Trauben.

Einer zweiwochigen Maischegéarung folgte die malolaktische Garung und 20 Monate
Ausbau in jeweils 1/3 neuen, ein- und zweimal belegten Barriques aus franzosischer Eiche.
Der Wein prasentiert sich in dunklem Purpur und mit feinem Duft der an Himbeere und
Kirsche erinnert. Am Gaumen gesellen sich Aromen, die an Zigarrenkiste, Espressopulver
und Leder erinnern, dazu.
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